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GAZIANTEP BUYUKSEHIR BELEDIYESI

- SAGLIK HiZMETLERI VE ENGELLILER DAIRESI BASKANLIGI

TEKLIF iISTEME MEKTUBU
Dosya 2022-4536

Asgagida cinsi, miktar ve &zellikleri bildirilen mal, malzeme veya hizmeti satin almak istiyoruz. Firmaniz listedeki tim mal,
malzeme veya hizmet igin vereceginiz teklife, agagida yazih bitGn hususlarin g6z 6ntnde tutulmasini ve bu teklif
mektubunun doldurularak 24/11/2022 11:00 e kadar tesiim

- Yazinizda silinti, kazint olmayacak. GAZIANTEP BUYUKSEHIR BELEDIYESI
- Markanizi ve &zelliklerini belirtiniz. IHALE ISLERI SUBE MUDURU V.
- Teklif edilen fiyatiar KDV HARIC verilecektir. Eyyup CIGERLI

- Tekliflere tek Oriin cinsi yazilacaktr.
- Teklifler kapal: zarfa konacak,6n yuzi kageli ve imzali olacaktir.

ISTENILEN MALZEMENIN Teklif Edilen Malzemenin/Hizmetin/Yapim Iginin
%A YAPIMHIZMET/MAL MALZEME ADI - ACIKLAMA 'SJFK'.?ALEN OLGU BiRIMI MIKTAR 3'@?& ]BleM FIYAT] TOPLAM
TUTARI
1 |DOMATES/ 480 KG 1 KG
2 ISALATALIK/ 240 KG 1 KG
3 |DOLMALIK YESIL BIBER / YESIL BIBER 240 KG 1 KG
4 [BIBER/AL BIBER 180 KG 1 KG
5 |PATATES/ 300 KG 1 KG
68  |KURU SOGAN (KG)/ 300 KG 1 KG
7 [SARIMSAK. f %0 KG 1 KG
8 [LIMON/ 120 KG 1 KG
9 imnuu 120 ADET 1 ADET
_“ ]wwnmoz ! 60 ADET 1 ADET
11 |PATLICAN/ 300 KG 1 KG
12 muz/s 120 KG 1 KG
13 |KARNIBAHAR/ 150 PAKET 1 PAKET
14 lISPANAK/ 150 KG 1 KG
15 |PIRASA/ 120 KG 1 KG
16 |MANDALINA/ 240 KG 1 KG
17 JPORTAKAL / 240 KG 1 KG
18 |RAVUG/ 60 KG 1 KG
19 |KISKABAK/ 150 ADET 1 ADET
20 |YESIL SOGAN/ 60 KG 1 KG
21 |TAZE SARIMSAK / YESIL SARIMSAK 60 KG 1 KG
TCPLAMI




T.C.
GAZIANTEP BUYUKSEHIR BELEDIYESI
SAGLIK HIZMETLERI VE ENGELLILER DAIRE BASKANLIGI
YAS SEBZE VE MEYVE ALIMI TEKNiK SARTNAMESI

GENEL SARTLAR
1-Biitiin sebze ve meyveler 1. Kalite saglam ve taze olacaktir

2- Idareye getirilen iiriinlerin renk, koku, tat vb. 6zelliklere baktiktan sonra begeni kazanmasi
durumunda teslim alacaktir. Bunlarin diginda {irliniin tagima ambalajim1 ve tagima aracinin
gidaya uygunlugunu kontrol edecektir.

3- Gida maddelerinin nakliyesi, tasinmas: ylikleniciye aittir. Bu malzemelerin diizenli olarak
istifi igin gerekli palet, naylon stre¢ vb. malzemeler yiiklenici firma tarafindan saglanacaktir.

4-Malzemelerin getirildigi aracin, sebze ve meyve tasimaya elverigli, temizlik kurallarina
uygun olmasi gerekmektedir.

5- Siparisi verilen mal belirtilen giin en geg saat mesai saatleri igerisinde 16.00’da kuruma
getirilecek, Eger muayene heyetince reddedilen mal ertesi giin yenisi ile degistirilecektir. Kabul
edilen {iriinler igerisinde alim esnasinda fark edilmeyen giiriik, ezilmis, dagilms,
kullamlmayacak durumda olan {ir{in miktann kadar {irlin bir sonraki malzeme teslimatinda
yiiklenici firma tarafindan bedelsiz olarak getirilecektir.

6- Kasalarda teslim edilmesi gereken iiriinler plastik kasalarda teslim edilecektir.

7- Uriinlerin saklama ve taginma kosullarina iligkin bilgileri ihaleyi kazanan firma tarafindan
idareye bildirilecektir. ’

8- Her tiirlii nakliye ve hamaliye isi ihaleyi kazanan firma(yiiklenici) tarafindan yerine
getirilecektir.

9- Ambalajlar Tagima Gida Kodeksinin 10. boliimiindeki gibi olacaktir. Tiirk standartlarina
uygun isaretleme yapilacaktir.

10- Uriiniin taginmasinda Gida Kodeksi Y6netmeligi’nin Gidalarin Tasinmasi ve
Depolanmas Bsliimii’ndeki kurallara uyulmalidir. Uriiniin tasinaca: arag gida tagimasina
uygun olmali, igerisinde yabanci1 madde, canhi hagere varlifi, kimyasal malzeme kalintis
olmamalidir. Biitiin araglar tedarikgi firma tarafindan yiikleme 6ncesi gorsel kirlilik agisindan
kontrol edilmelidir.

11- Sartnamede belirtilmeyen hususlarda Gida Maddeleri Tiiziigi hiikiimleri gegerli olacaktir.

12- Isin siiresi 90 giin olup gecikme durumunda 0,006 (binde alti)oraninda cezai iglem
yapilacaktir.
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13-Hakedisler seklinde 6deme yapilacaktir.

TURK GIDA KODEKSI YONETMELIGININ 10'UNCU BOLUMUNE GORE
GIDALARIN TASINMA VE DEPOLANMASI

1. Gida maddeleri tagima esnasinda her tiirlit dis etkenden zarar gérmeyecek, bozulmayacak
sekilde korunmalidur.

2. Tasima arag ve gereglerinde kullamlan alet ve malzemeler temiz, saglam ve saglikli amacina
uygun olmalidir.

3. Depolara gelen iriinler istenildigi zaman, istenilen iiriin grubu veya parti ¢ikanlabilecek
sekilde yerlestirme ve istifleme yapilmalidir.

Tagima sirasinda gevreye zarar verilmemelidir.

Depolama iiriinlerin ambalaj ve etiketlerinin zarar gérmesi 6nlenmeli, {iriin ve ambalajin
6zelligine gore istif yapiimalhdir.

6. Gida maddelerinin taginmas:1 ve depolanmasi ile ilgili gerekli ig giivenligi 6nlemieri
alinmalidur.

Rl

1-DOMATES:

Kendine 6zgii olmali Piyasanin en iyi evsafta olgun, kizarmis domates olup, ¢iiriik, kiifli, kiif
kokulu, 1slatilmis, eksimis, ezik ve yesil olmayacaktir. Yesil miktar1 % 2 den fazla olmayacak.
Gerektiginde yiiklenici dolmalik domates getirecektir. Domatesler kasa igerisinde getirilecektir.
Kasalarin dip (alt) kisimlarina yerlestirilen ¢iiriik, bozuk, kokmus domatesler kurumca kabul
edilmeyecektir. Mevsim sartlarina gére devamli alinabilecektir

2-SALATALIK:

Kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir Piyasada bulunan en iyi cins, korpe, biitiin, saglam
ve diri olacak. Sararmis burugmus, ¢iirlimiiy, acilasmus ve ezik, tohuma kagmig, gevsek,
camurlu, toprakli, ¢ekirdekleri sertlesmis olmayacaktir. Orta biiyiikliikkte olacak salataliklar
kuruma temiz ve uygun ambalajlarda getirilmelidir. Yetistii mevsim sartlarina gore
alinacaktir.

3-YESIL BIBER :
Kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Biitiin, saglam, temiz, iyi gelismis, taze

g6riintimlii olacak, yabanci tat, anormal dis nem, don zarar, iyilesmemis yaralar ve giines
yaniklan bulunmamalidir. Biberler iyi nitelikte siki yapih olgunluk durumuna gore ¢esidin
normal renk ve seklinde, iyi gelismis ve oziirsiiz olmalidir. Ciiriik, burusuk, ezik, pargalanmis,
vakti gegmis olmamalidir. Uriiniin en iyi korunmasini saglayacak ambalajlarda getirilmelidir.
Yetistigi mevsimin sartlarina (garliston/sivri/pat) gore alinacaktir.

4- AL BiBER

Biitiin, saglam, temiz, taze, iyi geligmis, iyi nitelikte, siki yapili, olgunluk ve ambalajh
durumuna gore ¢esidin normal renk ve seklinde, 6ziirsiiz olacaktir. Sap kesilmigse sapin boyu |
cm’den kisa olmayacaktir. Ciiriik, burusuk, ezik, pargalanmig, vakti gegmis, don veya doku
zaran ve giines yanmklan olmayacaktir. Kalin etli dolmalik olacak ¢ap: en az 6 cm olacaktir.
Piyasadaki iyi cins maldan olacaktir.

Yusu EBI
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5-PATATES:

Kendine 6zgii olmal1 Patatesler biitiin, saglam, temiz, sik dokulu, kabugu diizgiin ve iyi olusmusg
filizlenmemis olmalidir. Patateslerde yabanc: tat, anormal dis nem, goriiniislerini bozacak
sekilde catlaklar, kesikler, kemirici izler ve belirtiler, asir1 sekil bozukluklari, yumru sathimn
1/8'ini asan ve kabugun normal soyulmasi ile kaybolmayan yesil kisim, et kismindan S mm' den
daha derinlere niifuz eden gri mavi veya siyah kabuk alt1 lekeleri, pas lekeleri et kismindaki
oyuklar, et kismina niifuz etmis gesitli patates yumru uyuzlugu belirtileri, don zaran
olmamalidir. Her ambalaj igindeki patatesler gesit, liretim yeri, sinif, boy bakimindan ayrica
gelisme agisindan bir 6rnek olmalidir. Patateslerin agirhii her bir adeti 200 gr'dan asad:
olmamalidir.

6-KURU SOGAN:

Kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir Piyasada satilan en iyi cins sogan olup, tabi
evsafim1 tamami ile muhafaza etmis, ¢iirilk, donmus, filizlenmis, yumusak, pérsiik, ¢gamurlu,
toprakl: ve 1slak olmamahdir. Soganlar dolgun beyaz renkli olup, hazm gii¢ olan ve Iskenderiye
tabiri edilen soganlar kabul edilmeyecektir. Temiz kuru ve kokusuz kasa veya fileli torbalarda
kuruma getirilmelidir. Soganlar bas kelle, igleri tamamen dolgun, kuru olacaktir, devamh
alinabilecektir.

7-SARIMSAK

Kendine 6zgii koku, renk ve tatta olmali, kotii koku olmamalidir. Sarimsaklar saglam, yeni sene
Uriinii, baglan iri disli, sik1, temiz, beyaz ile agik krem rengi tonlarinda, kendine has tatta (agz1
yakacak derecede) olmalidir. Sarimsaklar kiiflerden, hastaliklardan, topraktan, giibre ve ilag
artiklarindan, dig kabuklardan, saplardan, yabanci tattan, yapraklardan ve koklerden, canli ve
6lii boceklerden, bocek kalintilarindan, giplak gozle veya herhangi bir durumda biiyiitegle
goriilebilen kemirici zararlarindan ari olmalidir. Dondan hasar gérmiis, filizlenmis, kiiflenmis
olmamalidir. Sanimsak temiz, saglam ve kuru ambalajlara konmalidir.

8- LIMON: Biitiin, saglam, temiz, sulu olacak, goriiniis, gelisme ve renk bakimindan kendine
has oOzellikte olacaktir. Kiiflii, ¢iiriik, ufak, burusuk, donmus, suyu cekilmig, mekanik
etkenlerden olusan yaralanmalar ve kapanmis olsa da bilyiik kesikler olmayacaktir. Limon
saplan silme kesilmis olacaktir. Limonlar sararmis ve zamaninda koparilmis olacak, piyasada
satilan en iyi cinsten (1.sif) olacaktir. Yabanci tat ve koku dis kisminda agiri nem
bulunmayacaktir. Ambalajh olarak sandiklarda diyagonal sekilde dizili olacaktir.

9 MARUL:

Kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir Kendine 6zgii renginde iyi olusmus, diizgiin sekli,
sik1 derli toplu olmali, {izerinde dogal &zellifini etkileyen zararli ve fiziksel hasarlar
bulunmamalidir. Piyasada satilan iyi cins ve g&bekli kokleri kesilmis marullar olacaktir. Gobegi
acik olanlar %5’ten fazla olmayacaktir. Marullar taze, kdrpe olacak, aci, tohuma kagmg
olmayacaktir. Kartlasmig, burusmus, ezik, 1slak, toprakli, ac1 ve yenmeyen dis yapraklar: ¢ok
olmamalidir. Temiz yeni ve saglifa zarar vermeyen kasalarda gelmelidir. Mevsim sartlarina
gore alinacaktir

chme L MAY Yusu&%}im
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10- MAYDANOZ:

Dis etkilerden zarar gérmemis, taze ve kdrpe goriiniiglii, solmamug, temiz, saglam, iyi geligmis,
bilesik yapragin biitiin yaprak¢iklar tam gegsidine 6zgii renkte olacaktir. Sararmig, donmus,
camurlu, toprakh, parazit ve hastaliklarla soguktan ve fiziksel etkenlerden olusan zararlar
bulunmayacaktir. Demetler halinde olacak, demetler iginde yabanci otlar bulunmayacak,
demetlerin hepsi aym cins maydanoz igerecektir. Demetler aras1 airlik farki 10 gramu
gecmeyecektir. Piyasada satilan iyi cins maldan (1.sinif) olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku,
anormal 1slaklik ve yabanci1 madde bulunmayacaktir.

11-PATLICAN: ‘

Kendine 6zgii olmaly, kétii koku olmamalidir Pathicanlar biitiin, saglam, temiz, taze gériiniiglii
yeterince gelismis (eti liflenmis veya odunsu yapida ya da ¢ekirdekleri asin derecede
gelismemis olmamali),siki yapili gesidine has renkte olmalidir. Patlicanlarda yabanc tat,
anormal dig nem, gevsek, sararmus, ¢lirlimily, i¢i tohumlanmig olmamalidir. Her ambalaj
icindeki patlicanlar gesit, {iretim yeri, simf, boy bakimindan ayrica gelisme ve renklenme
dereceleri agisindan bir 6rnek olmahidir.

12-MUZ:

Temiz, saglam, biitiin, parlak renkli, siki, iyi gelismis, dogal lezzette olacak, yenilebilirlik
durumunu etkileyecek yara, bere, ¢iiriikliik, ezilme ve diger bozulmalar, mantar, bakteri, bécek
ve diger zararlilarin etkileri ile parazitleri, soguk veya sicaktan olusan zararlar, giines ve ilag
yaniklari, mekanik etkilerden ileri gelen bozukluklar, kabuk yariimalari, kopmalar: ve agir1 nem
bulunmayacaktir. Muzlar dolgun ve iri yapiya sahip olacaktir. Yerli muz olacaktir.Meyve
uclarinda ¢igeklerden pistiller koparilmig olacaktir. Piyasadaki iyi kalite muzlardan olacaktir.

13-KARNABAHAR

Piyasada mevsimine gére satilan iyi cins karnabaharlardan olacaktir.

Beyaz hafif sanimtirak renkte, top halinde taze, ve ¢igekleri saglam siki ve esmerlesmis
olacaktir.

Karnabaharlarin saplari, gigek kismindan disa dogru iistiinde gelen tiglincii yaprak dibinden
itibaren tamamen kesilmis olacaktir.

Yapraklarn iist uclan ¢igek kismini agikta birakacak sekilde kesilmis olacaktr.

Rengi hafifgce koyulagmug, kartlasmis, ciliz beyaz ¢igegi az, yesil yaprag: ve kok kism gok
karnabaharlar kabul edilmez.

Tamamen dagilmis, donmus, ¢lirlimiis, fena kokulu, toprakli gamurlu, porsuk bayat, ezik vs.
iyi vasifta bulunmayan karnabaharlar alinmayacaktir.

Heyeti umum iyesi iyi olan karnabaharlar arasinda tesadiif edilebilecek ¢igegi kismen
dékiilmiis ve dagilmis olanlar, dagimk ve dokiilmiis kisimlar, gébek kisminin iigte birini
asmamak ve bozuk olmamak sartiyla %5 (yiizde bes) ‘e kadar kabul edilir.

Rkhmet #Y] . Yusuf ) lEBi
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14-ISPANAK

Piyasada mevcut iyi cins 1spanaklardan, taze, yapraklan diri, renkleri yesil olacaktir.
Sararmug, negviinema bulmamus, ciliz, sofuktan donmus ¢iiriik, yanik, yatik, kizigmis,
kartlagmig, tohuma kagmig, 1slatilmig olmayacak.

Ispanaklar arasinda ot ve yabanci yapraklar bulunmayacaktir.

Ispanaklarin koékiindeki yenmeyen piiskiil kisimlan kesilmis olacaktir.

Heyeti umum iyesi itibariyle iyi evsaftaki ispanaklar arasinda tesadiif olunacak sararmig,
pOrsiimils, yesermemis durumda olanlar %5’e kadar alinr.

Ispanaklar demet veya dokiim halinde getirilecek, ancak dokiim halinde getirilecek 1spanaklar
vasat biiyiikliikte olacak, ¢ok kiigiik olmayacaktir

Piyasada mevcut iyi cins 1spanaklardan, taze, yapraklan diri, renkleri yesil olacaktir.
Sararmig, negviinema bulmamus, ciliz, sofuktan donmus ¢liriik, yanik, yatik, kizigmas,
kartlagmig, tohuma kagmis, 1slatilmi§ olmayacak.

Ispanaklar arasinda ot ve yabanci yapraklar bulunmayacaktir.

Ispanaklarin kkiindeki yenmeyen piiskiil kisimlan kesilmig olacaktir.

Heyeti umum iyesi itibariyle iyi evsaftaki ispanaklar arasinda tesadiif olunacak sararmus,
porsiimiig, yesermemis durumda olanlar %5°e kadar alinir. .

Ispanaklar demet veya dékiim halinde getirilecek, ancak dékiim halinde getirilecek 1spanaklar
vasat bilytikliikte olacak, ¢ok kiiglik olmayacaktir.

15-PIRASA

Piyasada satilan iyi cins, taze, ve olgunlasmis olacaktir.

Camurlu, ciliz, porsiik, ¢lirlimiig, kartlasmis, donmus, sararmis, ezilmis, islatilmig tegayyiir
etmis ve buna benzer kusurlu pirasalar miktar1 %2 (yiizde iki) ye kadar aynen alinir.
Pirasalarin beyaz kisimlarim takip eden yesil yaprak kisimlarimin boyu 20 cm den fazla
olmayacak sekilde yapraklar kesilmis olacaktir. (Olgii pirasanin yesil kism ile beyaz kisminin
birlestigi bogaz yerinden yapraklarin ucuna dogru yapilir. Yaprak boylari 25 yirmi bes santime
kadar olan pirasa miktan %5’e kadar aynen alimir. Pirasanin sagakli kék kismi kesilmis
olacaktir.

16-MANDALINA

Piyasada mevsimine gore satilan en iyi cins mandalina olacaktir.

Ham, ezik, eksi, i¢i kurumus, suyu ¢ekilmis, ¢iirtik, donmus, kirli ve kiiflii olmayacaktir.
Mandalinalarin biiyiikliigii ortalama 100 gr olacaktir.

17-PORTAKAL

Piyasada satilan iyi cins, dogal rengini almis , kendisine has tatlilif1 , koku ve lezzeti olan
vagington veya yafa portakallardan olacaktir.

Yesil , ham ,ezik , eksi ,¢lirlik , soluk kirli , kiiflii , pérsik , yumusamis , suyu ¢ekilmis ,
kabugu kalin ve sertlesmis olmayacaktir.

Portakallarin biiyiikliigii 180-200 gr olacaktr.

Portakallar sandik iginde teslim edilecektir.

Yusuf SBLEBI
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18-HAVU

Piyasada satilan iyi cins ve taze havuglardan olacaktir.

Ezik, ¢iiriikk, donmus, porsiimiis, par¢alanmig, kurtlu, kurt yenikli, kararmig burugsmus
kartlagmis, bayat, islak, camurlu, ve toprakli olmayacaktir.

Yenmeyecek sap, kok ve yapraklarindan tamamen ayrilmis olacaktir.

Kirik havuglar %3’e kadar alinr.

Havuglarin en kalin yerinin kutru 2 cm. den az ve 5 cm’den fazla olmayacaktir. Bir cm.lik
tolerans %35’e kadar kabul edilir.

19-KIS KABAGI:
Yeni yil irlinii dogal lezzette, iyi cinsten olacaktir. Kabaklarin en kiigiigii 3 kilodan az

olmayacaktir.
Ciirlimiig, ezilmis veya ¢oziilmiig, donmus olmayacaktir.

20-YESIiL SOGAN
Yesil soganlar, ekstra ve 1. simf niteliklere sahip olmalidir. Yesil soganlar; dis etkenlerden

zarar gérmemis, diizgiin sekilli, taze ve kérpe goriiniislii, solmamig, kartlagmamais, saglam,
tohuma kagmamusg, kok sagaklar1 camursuz, temiz ve kendine has tat ve kokuda, renkte
olmalidir. Yesil soganlar; iyi gelismis olmali, lizerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan
olusan zararlar bulunmamalidir. Yesil soganlar demetlenmis, piiskiilleri kesilmis olmalidur.
Yesil soganlarin her birinin yaprak boyu 15 cm’yi gegmemelidir. Beyaz gévde ve yesil yaprak
kismu1 ezilmemis, berelenmemis olmali, sogan bas1 olugmamis olmalidir. Yesil soganlar; don
zararina ugramamig olmali, giines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir yabanc1 madde,
anormal dig nem, yabanci koku ve tat igermemeli, i¢inde yabanci maddeler bulunmamalidir.
Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilan bulunmamalidir. Yesil soganlar; ezik, ciriik,
¢amurlu, toprakli, burugmus, porsiik, bocekli, larvali, kurtlu, kurt yenikli olmamahdir.

21YESIL SARIMSAK
Yeni mahsul olup yapraklan kesilmigs ¢iiriik, ezik olmayacak, dis etkenlerden zarar gérmemis,

diizgiin sekilli, taze ve koérpe goriiniiglii, solmamisg, kartlagmamis, saglam, tohuma kagmamas,
k&k sagaklar camursuz, temiz ve kendine has tat ve kokuda, renkte olmalidir. Piyasada
bulundugu miiddetge alinir.
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