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Bu rapor, Ipekyolu Kalkinma Ajansi'nin Tarimda Rekabetcilik Mali Destek
_Programi kapsaminda yiiriitillen, “Gaziantep’te Zeytin ve Zeytinyagi
Uretiminde Verimliligin ve Kalitenin Artirilmasi Projesi” kapsaminda

S.S. Geng Isi Bilimsel Arastirma ve Gelistirme Egitim Kooperatifi tarafindan

hazirlanmigtir. Bu belgenin igeriginden sadece Gaziantep Ticaret Odasi

sorumludur ve bu igerigin herhangi bir sekilde T.C. Sanayi ve Teknoloji

Bakanligi’'nin veya Ipekyolu Kalkinma Ajansi’nimn gériis ya da tutumunu
yansittig1 miitalaa edilemez.
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iZMiR & KUZEY EGE
ZEYTINCILIK SEKTORU INCELEME GEZiSi
ARASTIRMA VE SONUC RAPORU

1. GIRIS

Tiirkiye’de zeytin {iretimi acisindan 6nemli bolgeler Ege, Akdeniz, Marmara ve
Gilineydogu Anadolu Bolgeleri; iiretim kapasitesi agisindan en onde gelen iller ise
Manisa, Aydin, Balikesir ve izmir’dir. Ege bolgesinde zeytincilik izmir’den baslayarak,
Kuzey Ege olarak tabir edilen Canakkale ve Kazdaglari’nin giliney yamaglarindan
doguya dogru kiyr seridi boyunca uzanmaktadir. Bu cografyada jeomorfolojik
faktorlerin de etkisiyle 6zel nitelikli zeytin ve zeytinyagi olusturabilecek optimum bir
iklim vardir. Ote yandan zeytincilik Ege Bolgesi ve Giiney Marmara’da gerek isletme,
gerek kooperatiflesme, gerekse bilimsel arastirma faaliyetleri anlaminda 6nemli bir

ekosistem haline gelmistir.

Ulkemizde zeytincilik konusunda 6rnek teskil eden kurum ve kuruluslarm ziyaret
edilmesi ve drnek ¢aligmalarin yerinde incelenerek Gaziantep’te de uygulanabilirliginin
saglanabilmesi amaciyla, Ipekyolu Kalkinma Ajansi'min “Tarimda Rekabetgilik Mali
Destek Programi” kapsaminda yiiriitiilen, “Gaziantep’te Zeytin ve Zeytinyagi
Uretiminde Verimliligin ve Kalitenin Artirilmas1 Projesi” kapsaminda 6 — 9 Nisan 2021
tarihleri arasinda Gaziantep’te zeytincilik konusunda ¢aligsmalar yapan ve ayni zamanda
proje ortagi olan kurum temsilcilerinin katilimlariyla izmir, Manisa ve Balikesir illerini
kapsayan bir inceleme gezisi diizenlenmistir. Geziye projeye dahil olan kurumlar olan
Gaziantep Ticaret Odasi, Gaziantep Ticaret Borsasi, Gaziantep Biiyiiksehir Belediyest,
Nizip Ticaret Odasi, Nizip Ticaret Borsasi, Sahinbey Ziraat Odasi, Sehitkamil Ziraat
Odast’ndan temsilcilerin yani sira; kurulacak olan kooperatife ortak olmasi planlanan

sirket temsilcilerinden ve proje koordinatdriinden olugan 20 kisi katilim saglamistir.

[zmir, Manisa ve Balikesir illerini kapsayan ve 4 giin siiren inceleme gezisi
kapsaminda; Bornova Zeytincilik Arastirma Enstitiisii, Edremit Zeytin Fidan1 Uretme
Istasyonu, Gédence Tarimsal Kalkinma Kooperatifi, Kdstem Zeytinyag Miizesi, Oncii
Zeytin Isletmesi, Korkut Yag Sabun Sanayi — Olivos Sabun Isletmesi, Nermin Hanim

Zeytinligi ve Zeytin Isletmesi ile ziyaret edilmistir.



Bu rapor, s6z konusu inceleme gezisinde edinilen bulgulart ve tespitleri

kapsamaktadir.

2. iZMIR & KUZEY EGE ZEYTINCILiK INCELEME GEZIiSi

PROGRAMI

6 NISAN 2021 SALI

08.30 —10.20
11.00 -13.00
13.00 - 15.30
15.30-17.30
19.00

Gaziantep-Izmir Ugusu

Manisa Akhisar’a Transfer

Kurum Ziyareti : Oncii Zeytin Isletmesi Ziyareti (Manisa / Akhisar)
Manisa Akhisar’dan Izmir’e Transfer

Aksam Yemegi ve Otele Transfer

7 NiSAN 2021 CARSAMBA

08.00 — 09.00
10.00 - 13.00
13.00 - 14.30
14.30 - 15.00
15.00-17.00
19.00

Kurum ziyareti i¢in Seferihisar’a transfer

Kurum Ziyareti : Gédence Tarimsal Kalkinma Kooperatifi (izmir / Seferihisar)
Bolgedeki Zeytinliklere Yonelik Saha Gezisi

Miize gezisi i¢in Urla’ya transfer

Kostem Zeytinyag Miizesi Gezisi (izmir / Urla)

Aksam Yemegi ve Otele Transfer

8 NiSAN 2021 PERSEMBE

07.30 - 10.30
10.30 - 16.00

16.00 - 21.00

Kurum ve isletme ziyaretleri igin Balikesir Edremit’e transfer
Oleolog Dr.Miicahit Kivrak Esliginde;
Kurum Ziyaretleri (Edremit / Balikesir)

Edremit Zeytincilik Uretme Istasyonu Miidiirliigii
Korkut Yag ve Sabun Sanayi - Olivos Sabunlar
Nermin Hamim Zeytinligi - Ovilo Zeytinyaglari
Aksam Yemegi ve Otele Transfer

9 NiSAN 2021 CUMA

08.30 — 10.00
10.30-12.30
12.30 - 15.00
16.00 - 18.00
18.00 - 18.30
20.15-21.55

Kahvalt1 ve Otelden Cikis Islemlerinin Tamamlanmasi
Kurum Ziyareti: Bornova Zeytincilik Arastirma Enstitiisii
Serbest Zaman

Ogle Yemegi

Adnan Menderes — Izmir Havalimanina Transfer
[zmir-Gaziantep Ucusu



3. ZEYTINCILIK ARASTIRMA ENSTIiTUSU MUDURLUGU -
BORNOVA / iZMiR

Tiirkiye’de zeytincilik alaninda bilimsel arastirma faaliyetlerinde bulunan en etkin
kamu kurumlarinin baginda, T.C. Tarim ve Orman Bakanli§i’na baghi Zeytincilik
Aragtirma Enstitiisii Midirligii (ZAE) gelmektedir. 1937 yilinda ¢ekirdekten fidan
yetistirme amaci ile “Zeytincilik Istasyonu” olarak kurulan kurumun adi 1950 yilinda
“Zeytincilik Enstitiisii” olarak degigmistir. O glinden bugiine gelene kadar teknik
altyapisini stirekli gelistiren kurum, halen aktif olarak zeytincilik alaninda her tiirli

bilimsel aragtirma ve egitim faaliyetlerini siirdiirmektedir.

Tiirkiye’de ilk defa c¢ekirdekten zeytin fidani yetistirme amaci ile "Zeytincilik
Istasyonu" adi altinda 1937 yilinda faaliyete ge¢mis olan kurum, kurulusundan 4 yil
sonra fidan dagitimina baslamistir. 1950 yilina kadar dar kadrosuyla fidan yetistirmeye
devam edip, ayn1 yil ¢ikan bir kanunla kurulan "Tirkiye Zeytincilik Teskilati’nin™

yaptya dahil edilmesiyle "Zeytincilik Enstitiisii" adin1 almistir.

1965 -1970 yillar1 arasinda egitim merkezi ve laboratuvarlar kurulmustur. 1967-1968
yillarinda Izmir Kemalpasa'da kamulastirilan yaklasik 550 dekarlik arazi de biinyeye

katilarak, kurumun imkanlar1 gelistirilmistir.

Tarim Bakanligi'nin 1971 yilindaki karar ile "Zeytincilik Arastirma Enstitiisti " adini
alan kurum, Tirkiye ile Birlesmis Milletler Kalkinma Programi: (UNDP) ve Gida Tarim
Organizasyonu (FAO) teskilatlar1 arasindaki anlagsma geregince, teknik imkanlarini
gelistirerek her tiirlii arastirma ve egitim ¢aligmalarinin yapilabilecegi bir merkez haline
gelmistir. 2011 yilinda bakanlik diizeyinde uygulanan yapilanma ile "Zeytincilik

Arastirma Istasyonu Miidiirliigii" olarak giincel adin1 almistir.



Fotograf 1: Zeytincilik Arastirma Enstitiisii Miidiirliigii Binasi, izmir

3.1. Genel Bilgi ve Faaliyet Alanlar:

Zeytincilik Arastirma Enstitiisit Midirligii (ZAE), Tarim ve Orman Bakanligi
Tarimsal Arastirmalar ve Politikalar Genel Midiirligii’'ne (TAGEM) bagli calisan bir
kamu kurumudur. Ulke genelinde TAGEM’e bagh olarak faaliyet gosteren 47 adet
tarimsal aragtirma enstitiisii bulunmaktadir. Bunlarin 10’u bolgesel arastirma yaparken,
28’i konuya yonelik aragtirma yapmaktadir. Izmir’deki Zeytincilik Arastirma Enstitiisii
gibi sadece zeytincilikle ilgili aragtirmalardan sorumlu olan bir diger enstitii de 2013

yilinda kurulmus olan Hatay Zeytincilik Arastirma Enstitlisii’diir.

Zeytincilik Arasgtirma Enstitiisit Midiirligii’ne ait Bornova merkezde 95 dekar,
Kemalpasa’da 550 dekar olmak iizere toplam 645 dekarlik arastirma, iiretim ve
uygulama alan1 vardir. Merkezde idari bina ve konferans salonu disinda laboratuvarlar,
seralar, yag fabrikasi, yag dolum tesisi, zeytin sikim pilot tesisi, zeytin salamura
isletmesi, kompost tesisi ve destekleyici 6zellikte farkli tiirde binalar bulunmaktadir.
Kemalpasa’da bulunan alan iginde ise 3. Diinya Zeytin Koleksiyon Bahgesi (230

dontim), damizlik parseller, arastirma sahasi ve muhtelif binalar vardir.



Fotograf 3: Zeytincilik Arastirma Enstitiisii Miidiirligii Yag Sikim Tesisi, izmir

Zeytincilik Arastirma Enstitiisii Miidiirliigii biinyesinde bulunan laboratuvarlar sunlardir:

o Molekiiler Genetik

° Toprak, Yaprak, Giibre, Su
o Gida Teknolojileri

. Bitki Koruma

o Pomoloji (Meyve Gelisimini Inceleyen Bilim Dali)



Fotograf 4: Zeytincilik Arastirma Enstitiisii Toprak, Yaprak, Giibre, Su Laboratuvari. izmir

Zeytincilik Aragtirma Enstitiisi Midirliigii, asagidaki 6 ana faaliyet alaninda ¢alismalar

yiriitmektedir:

o g > w D E

Islah ve Genetik

Yetistirme Teknigi ve Teknolojileri
Bitki Saglig

Gida Teknolojileri

Ekonomi ve Istatistik

Bitki Besleme ve Toprak/Su Kaynaklar1 Boliimleri

Kurum tarafindan yapilan faaliyetler detaylica incelendiginde, bir¢ok farkli alanda

calisma yapildig1 goriilmektedir.

Sofralik zeytin ve zeytinyagi teknolojileri konusunda temel ve stratejik
aragtirmalar yapmak

Tiirkiye ve Diinya’daki zeytin genetik kaynaklarinin toplanmasi, saklanmasi
ve degerlendirilmesi konusunda ¢alismalar yapmak. Ihtiya¢ dogrultusunda
yeni zeytin ¢esitlerinin elde edilmesine yonelik 1slah programlar1 gelistirmek
Zeytinde bolgesel ve ulusal alanda bitki sagligi konularinda; insani, dogal
dengeyi ve ¢evreyi korumaya yonelik proje ¢aligmalarina agirlik vermek,

zeytin hastalik ve zararlilarina karsi miicadele yontemleri gelistirmek
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Ozel sektdr ve iiniversitelerle isbirligi halinde sofralik zeytin ve zeytinyagi
sektoriiniin yeni teknolojileri uygulayabilecek bir seviyeye gelmesini ve
tiiketicinin zeytin konusundaki bilincini gelistirerek daha kaliteli zeytin ve
zeytinyagl tiiketmesini saglamak adina sofralik zeytin ve zeytinyagi
teknolojisi ile ilgili arastirma, yayin, makale ve rapor hazirlamak; seminer ve
kurslar diizenlemek veya ayni amagla kurum disinda organize edilen
seminerlere tebligli katilim saglamak, cesitli kisi ve kuruluslarin sektorle
ilgili bilgi taleplerine cevap vermek, stajyer yetistirmek

Kurumun arastirma ve iiretim sahasindan elde edilen zeytinlerin sofralik ve
yaglik olarak islenmesini saglamak ve satisa hazir hale getirmek

Tirk Gida Kodeksi ve Tiirk Standartlarina uygun olarak sofralik zeytin ve
zeytinyaginda kalite ve saflik analizlerini igeren fiziksel, kimyasal,
mikrobiyolojik ve duyusal analizler yapmak

Zeytin bitkisini konu alan alt dallarda arastirma ve uygulama g¢aligmalarini
organize etmek ve yiiriitmek; bu konularda egitim faaliyetlerinde bulunmak,
genel yetistiricilik ve tretim teknikleri, bitki besleme fizyolojisi, stres
fizyolojisi, tarimsal mekanizasyon, tarimsal yapilar ve sulama, hasat ve hasat
sonrast fizyolojisi, bitki biyo-teknolojisi konularinda ¢alismalar yapmak
Fidancilik yapmak isteyen resmi ve 6zel kuruluslar ile iireticilere sertifikali
damizlik materyal temini; bu gorev cergevesinde, belirli standartta olan
zeytin ¢esitlerinden fidan liretimi yapmak.

Zeytin ekonomisine yonelik arastirma, yaymn, makale, kitap ve raporlar
hazirlamak; iretim maliyetlerini tespit etmek, Devlet Planlama Teskilati
(miilga) ve Ozel Ihtisas Komisyonu caligmalarina katilmak, caligmalara
kaynak olacak istatistiki bilgi ve diger verilerin derlenmesine yonelik “veri
taban1” ¢aligmalar1 yapmak

Toprak ve bitki analiz laboratuvarlarinda zeytinin yan1 sira turunggiller, sert
ve yumusak cekirdekli meyveler, bag, tarla bitkileri, agikta ve serada sebze,
¢im ve siis bitkilerinde toprak ve yaprak analizleri yapilarak iireticilere
bilimsel verilere dayali, etkin ve ekonomik giibrelemeyi saglamak amaciyla

giibre tavsiyelerinde bulunmak; su ve giibre analizi yapmak
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Fotograf 4: Zeytincilik Arastirma Enstitiisii Serasi. izmir

7.2. Diinya Zeytin Koleksiyon Bahcesi

Kurum biinyesinde bulunan Diinya Zeytin Koleksiyon Bahgesi, diinya genelinde
kurulmus iigiincii koleksiyon bahgesi olmas1 sebebiyle ayri bir dneme sahiptir. Ilk ikisi
Cordoba (ispanya) ve Marakes’te (Fas) olusturulan koleksiyonlarin devami niteligindeki
bu girisim, diinya zeytin gen kaynaklarin1 Dogu Akdeniz havzasinda farkli bir ekolojide
koruma altina almay1 hedeflemektedir. Koleksiyon, ayn1 zamanda AR-GE projeleri ile

Uluslararas1 Zeytin Konseyi iiyesi iilkelerin bilimsel ¢aligmalarina hizmet etmektedir.

P S Ao,
Wt el S =

Fotograf 5: Zeytincilik Arastirma Enstitiisii Koleksiyon Bahgcesi. izmir
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7.3. ZAE Duyusal Paneli

Duyusal analiz bir bilim dali olup kalitatif ve kantitatif 6lgtimleri icermektedir. Raf
omrii, dUrlinlerin kiyaslanmasi, tanimlanmasi ve kalite kontrol c¢alismalarinda
uygulanabilen ve Tiirkiye’de gittikge artan bir ilgi alan1 haline gelmistir. Zeytincilik
Arastirma Enstitlisti Miidiirliigii duyusal analiz laboratuvar1 arastirmacilar, zeytin ve
zeytinyagi {lreticileri i¢in onemli bir laboratuvardir. Zeytincilik Arastirma Enstitiisi
duyusal analiz laboratuvar1 Tirkiye’nin Uluslararast Zeytin Konseyine (IOC) yeniden
iilye olmasindan sonra 15 kisilik tadim ekibi ile yeniden olusturulmustur. Bu
panelistlerden iigii 2013 ve 2014 yillarinda IOC’nin agmis oldugu uluslararas1 tadim
kurusunda egitim gormiis olup diger panelistler ise duyusal analiz yeterlilik

sertifikalarina sahiptir.

Italya’da  faaliyet gosteren Zeytinyagt Tadimcilart  Ulusal — Orgiitii’niin
(Organizzazione Nazionale Assaggiatori Olio di Oliva - O.N.A.0.O) diizenlemis oldugu
egitim seminerleri sonucu yapilan sinavlarda basarili olanlara bu sertifikalar verilmistir.
Zeytincilik Arastirma Enstitlisii duyusal analiz laboratuvar akredite laboratuvarlardan
birisi olup IOC’nin giincel sizma zeytinyaglarinin duyusal degerlendirilmesi metodu ve

ilgili standartlara uygun olarak faaliyet gostermektedir.

Zeytincilik Arastirma Enstitiisii tadim paneli; zeytinyagi {ireticileri, saticilar1 ve
ithalatcilarindan gelen 6rnekleri analiz etmekte, enstitli biinyesinde yliriitiilen bilimsel
caligmalara teknik destek saglamakta ve ayni zamanda Tirkiye c¢apinda sizma
zeytinyaginin duyusal agidan degerlendirilmesi ile ilgili egitimler diizenlemektedir.
Ayrica zeytinyagi kalitesi konusunda sektér ve kurumlarin farkindaligini artirmaya
devam etmektedir. Enstitli panelistleri, halkin zeytinyag:1 konusundaki bilincini artirarak
ve zeytinyagiin tanitimini yaparak Tiirkiye’deki tiikketimin artmasi i¢in goniillii olarak
caligmaktadir. Bazi panel liyeleri Zeytin Dostu Dernegi ve Uluslararas1 Zeytin Konseyi
(IOC) tarafindan organize edilen zeytinyagi kalite yarigmalarina panelist olarak

katilmaktadir.

Si1zma zeytinyaglarinin duyusal analizi konusunda calisan ¢ok sayida laboratuvar

bulunmakta olup bunlardan dordii IOC tarafindan taninmaktadir. Bunlar Ulusal Zeytin
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ve Zeytinyagr Konseyi, Aydin Ticaret Borsast Laboratuvari, Ayvalik Ticaret Odast

Duyusal Analiz Laboratuvari ve Zeytincilik Arastirma Enstitiisii laboratuvaridir.

Fotograf 6: Zeytincilik Arastirma Enstitiisii Miidiirliigii Duyusal Analiz Laboratuvari, izmir
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4. GODENCE TARIMSAL KALKINMA KOOPERATIFi

Izmir Seferihisar’da bulunan Godence Tarimsal Kalkinma Kooperatifi, bolgede
aktif olarak faaliyet gdsteren en eski kooperatiflerden biridir. 1972 yilinda kurulmustur.
1974 yilinda, toplumsal bir heyecan ve imece yontemiyle koye elektrigin getirilmesi ve
zeytinyagi fabrikasinin kurulmasi basarilmistir. Su an 130 ortagi olan kooperatif, 1992
yilinda Cagatay Ozcan Kokulu'nun baskanliginda daha planli ¢alisma dénemine
girmistir. 1993’te markalagma siireci baglamistir. 1995 ve 2005 olmak iizere teknolojik

yenilikler gerceklestirilmis, zeytinyagi depolama tesisleri kurulmustur.

G ODEIG C E
TARIMSAL KALKINMA KOODERAZFi ;

~» ~- 'W

‘E

A

Fotograf 7: Godence Tarimsal Kalkinma Kooperatifi Fabrikasi

Godence Tarimsal Kalkinma Kooperatifi su anda diinya normlarinda bir zeytinyagi
isleme ve depolama tesislerine sahiptir. Kooperatifin basariya ulasmasindaki en 6nemli
faktor, kaliteye verdikleri dnem olarak ifade edilmektedir. Oyle ki, sezon baglamadan
once yapilan inceleme ziyaretinde, tesisin aktif olarak {iretim yapmadig1 bir zamanda
bile diizen ve temizlik agisindan gayet iyi durumda oldugu gézlenmistir. Bu durumun,
tek basma kalite gostergesi olarak kabul edilmesi miimkiin olmasa da, dnemli bir

gosterge olarak gormek gerekmektedir.

Godence Tarimsal Kalkinma Kooperatifi zeytin hasadinda kullanilmak iizere plastik,
gbzenekli meyve kasalarina kullanmaktadir. Mavi ve yesil olarak iki ayr1 renkte kasalar
vardir. Yesil zeytinler yesil kasalara, siyah zeytinler de mavi kasalara toplanmaktadir.
Kooperatif, kalite kavraminin tarladan bagladig1 gercegine bagli olarak bu kasalar

ortaklarina iicretsiz olarak dagitmistir. BOylece cuvallarda tasinan zeytinde olusan
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fermantasyon ve kotii koku sorunu dnlenmistir.

Bolge zeytini, agirlikli olarak Erkence c¢esididir. Erkence ¢esidi, peroksit degerinin
disiikliigii ile 6n plana ¢ikmaktadir. Bu da iiretilen yagin raf dmriiniin uzun kalmasini

saglamaktadir.

Godence Tarimsal Kalkinma Kooperatifi ¢ift¢i ile randevu sistemiyle ¢aligsmaktadir.
Boylelikle fabrikaya gelen zeytinler beklemeden sikilarak yiiksek kalitede bir iirtin elde
etmek miimkiin olmaktadir. Bu sistem ayni zamanda mal kabulii esnasinda olusan

kargasanin da oniine ge¢mek i¢in ¢cok faydali bir uygulama olmustur.

Fotograf 8: Godence Tarimsal Kalkinma Kooperatifi Zeytinyag Isleme Alam

Godence, yaklasik 440 m rakimda bulunan bir kdy olarak zeytin sinegi yoklugu
konusunda sansli bir bolgedir. Kimyasal miicadeleye ihtiyag duyulmadigi i¢in organik
tiretim i¢in koyde uygun bir altyap1 vardir. Ayrica kdylin 6zel mikro klimasi sayesinde,
Izmir genelinde 5/6 kg zeytinden 1 kg yag (yaklasik 1,1 LT) elde edilirken, Godence’de
oran 3,8 kg zeytinde 1 kg yag olarak gerceklesmektedir. Hem zirai miicadele giderinin

olmamasi, hem de verimdeki yiikseklik, ¢ift¢ciye dogrudan kazang olarak yansimaktadir.

Zeytinyagr iretimi 28°C’lik sicaklik ortamimda “Soguk sikim” yoOntemiyle
yapilmaktadir. Kooperatif, 1s1 izolasyonu 12-15°C dizayn edilmis, ¢elik krom-nikel 100

tonluk zeytinyagi depolama kapasitesine sahiptir.

Kooperatif, zeytinyagi disinda zeytin, sabun, bal, sirke, badem, kurutulmus

domates, recel, tarhana ve damla sakiz1 gibi bir¢ok farkl: iiriin iiretmektedir. Uretilen
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tlim iiriinler, bolgenin yerel tirlinlerinden elde edilmektedir. Zeytinyaginda oldugu gibi,
diger iirlinlerde de iiriin smiflandirmasina gidilmistir. Ornegin balda, hayit cigegi,
mandalina ¢icegi ve kekik bali gibi cesitler bulunmaktadir. Pekmez ve regel gibi
iriinler, tesiste degil ortaklarin evlerinde iiretilmektedir. Tesiste ise paketlemesi

yapilmaktadir.

Fotograf 9: Géodence Kooperatifi Malaksiyon Makinesi

Godence Koyli’'nde yiiriitiilen ¢aligmalarin ilk sirasini her zaman insan kaynaginin
egitimi, gelistirilmesi, kiiltiirel ve toplumsal degerlerin korunmasi almistir. Kdyde,
kooperatif tarafindan isletilen ve i¢inde bir kiitiiphane olan kdy kahvesi ile kooperatifin
iriinleri ve diger temel ihtiyag malzemelerinin satildigi bir kooperatif bakkali
bulunmaktadir. Kooperatif, sadece ticari bir faaliyet araci olarak degil, sosyal ve
kiiltiirel kalkinma araci olarak da kdye Onemli katkilar sunmaktadir. Koy kahvesi,
koylin meydanindaki konumu ile kdy halkinin sosyallesmesini ve ihtiyag duydugu
yemek ve igecek ihtiyacinmi karsilamanin yaninda, kdyde yapilan toplantilara ve

etkinliklere de ev sahipligi yapmaktadir.

Bu durumu saglayan etmenlerin basinda, kooperatife 19 yildir bagkanlik yapan
Ozcan Kokulu gelmektedir. Kokulu, egitimli bir kisi olarak, kendi koyiinde yenilikci
adimlarla kooperatif¢ilik hareketinin ivme kazanmasinit saglamistir. Kokulu’nun ulusal
ve uluslararast Olgekte olusturdugu baglantilar, kooperatifin gelismesine katki
saglamistir. Bunun yaninda, Ozcan Kokulu Kéy-Koop Izmir Birligi’nin 5. ve 7. donem

baskanliklarini da icra etmistir.
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Fotograf 10: Godence Kooperatifi Koy Kahvesi

Fotograf 11: Godence Kooperatifi Koy Kiitiiphanesi
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Fotograf 12: Godence Kooperatifi, Kooperatif Bakkal

Ozcan Kokulu, kooperatifin calismalarinin 5 yillik planli calisma dénemleri ile
yuritildigini ifade etmektedir. Goreve geldikten sonraki ilk 5 yillik planda,
hammadde kayiplarinin 6niine ge¢mek hedeflenmistir. Ikinci 5 yil plami olarak da
kaliteyi yiikseltip markalagmak, depolama kapasitesini artirmak ve hedef pazarlara
ulagmak tizerine ¢alisilmistir. Kokulu, bu giinlere gelinmesinde en biiyiik destek veren
kurumlardan birinin izmir Biiyiiksehir Belediyesi oldugunu ifade etmistir. 2016 yilinda
252 bin TL’lik destek ile kooperatife ait kontinli yag sisteminin yenilenmesine destek
olan Izmir Biiyiiksehir Belediyesi, aym zamanda kooperatif ile zeytinyagi alim
sO0zlesmesi imzalayarak da desteklerine devam etmektedir. Bunun yaninda Ankara

Biiytiksehir Belediyesi’nin de destekleri olmaktadir.

Godence Koyili, 440 m rakim ile ulasim acgisindan kolay bir noktada degildir.
Ulasimdaki bu zorluk, kooperatifin {riin sevkiyati konusunda esnekligini
kisitlamaktadir. Buna ragmen, kaliteli iirlin ve markalagma sayesinde sadik bir tiiketici
Kitlesi yaratmak miimkiin olmustur. izmir ilinde diizenli alim yapan nihai miisterilere,
kooperatif ortagi olan bir kisi tarafindan dogrudan evlerine teslim edilmek iizere her
hafta iiriin sevkiyat1 yapilmaktadir. Izmir’de sevkiyat rotasinda bulunmayan noktalara
ve diger illere ise kargo ile {iriin génderimi yapilmaktadir. Ayrica istanbul’daki tiiketim
kooperatifleri ile de is birligi yapilmaktadir. Ornegin Kadikdy Kooperatifi, Bogazici
Mensuplar1 Tiikketim Kooperatifi ve Salkim Kooperatifi gibi kooperatiflerin iiriin

portfoyiinde Gédence Kooperatifi tarafindan {iiretilen zeytinyagi, sirke ve kurutulmus
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Fotograf 13: Godence Kooperatifi Miitesebbis Sertifikas1 ve Organik Tarim Miitesebbis
Sertifikasi

Godence Koyi, konumu itibari ile ulasilmasi gili¢ bir noktada olmasma ragmen,
Izmir Biiyiiksehir Belediyesi ve Zeytince Dernegi tarafindan olusturulan “Zeytin
Rotas1” ve yine Izmir Biiyiiksehir Belediyesi tarafindan olusturulan “Bag Rotas1”
iizerinde bulunmasi ve dogal giizelligi sayesinde, 6zellikle gastronomi turizmi agisindan

da dnemli bir potansiyele sahiptir.

Kooperatifin birgok avantaji ve basarisimin yaninda, Ozcan Kokulu’nun uzun
donemdir basarili bir baskanlik siireci yiiriitmesi ve baskanli§a aday baska bir kisinin
¢ikmamasi, Kokulu’nun goérevi birakmasi halinde yonetim agisindan sorun yaratacak

konulardan biri olarak goriinmektedir.

Kooperatiflerde, yonetimde bulunan kisilerin kooperatif i¢in harcadiklar1 emeklerin
her zaman bire bir karsiligr olmamaktadir. Bu yilizden kooperatif yonetiminde bulunan
kisilerin Ozcan Kokulu gibi isini tutku ile yapan kisilerden secilmesi 6nemlidir. Fakat
bunun yaninda, orta ve uzun vade plani olarak yonetimi devralacak kisilerin deneyimli
kisiler tarafindan yetistirilmesi ve kooperatifin kurumsal bir yapiya kavusmasi 6nemli

bir nokta olarak not edilmelidir.
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5. EDREMIT ZEYTINCILiK URETME ISTASYONU MUDURLUGU

Tarim ve Orman Bakanlig Bitkisel Uretim Genel Miidiirliigii niin tasra teskilatinda
yer alan Edremit Zeytincilik Uretme Istasyonu Miidiirliigii iilkemiz zeytinciliginin
gelistirilmesi amaciyla yurt i¢inde ve yurt disinda iiretilmis olan zeytin gesitlerinin
gelistirilmesi, c¢ogaltilmasi, muhafazasi ve arzi amaciyla 1959 yilinda kurulmustur.
Sonraki yillarda iilke zeytinciliginin ¢esitli konularmin arastirilmasi, gelistirilmesi ve
fidan tretimi konularma da yer verilerek iilke zeytinciligine hizmet vermeye devam

etmistir.

Fotograf 14: Edremit Zeytincilik Uretme Istasyonu Miidiirliigii

Sonraki yillarda Zeytincilik Uretim Egitim ve Gen Merkezi Miidiirliigii olarak ismi
degistirilmis ve son olarak 2011 yilinda Edremit Zeytincilik Uretme Istasyonu
Miidiirliigii adim almigtir. Miidiirliigiin altinda Uretim ve Bitki Saghg, Pazarlama ve

Sertifikasyon, Egitim ve Idari Mali Isler Birimleri gibi alt birimler vardir.

Edremit Zeytincilik Uretme Istasyonu Miidiirliigii, bahgesinde bulunan seralarda
tohumla, asiyla ve cgelikle iiretim olmak iizere diinyada iiretimi devam eden bir¢ok
¢esidin tiretimini yapmaktadir. Bunun yaninda ilaglama, bakim/sulama ve giibreleme
konularinda inceleme ve arastirma faaliyetleri yapilmakta ve zeytin yetistiriciligi yapan
kisi ve kurumlarin konu hakkinda ihtiya¢ duydugu bilgi destegi saglanmaktadir. Kurum

ayn1 zamanda fidan satis1 da yapmaktadir. Hali hazirda iiretilen ¢esitlerin disinda gelen
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herhangi bir 6zel tiretim talebini de karsilayan kurum, 6zel sektor veya kamu kurumlari
ayrimi olmadan tilke ¢capinda ihtiya¢ duyulan her tiirlii fidan i¢in gerekli liretimi yapma

konusunda yeterli alt yap1 ve bilgi birikimine sahiptir.

Fotograf 15: Edremit Zeytincilik Uretme Istasyonu Miidiirliigii Fidan Uretim Serasi

Aragtirma gezisi kapsaminda Edremit Zeytincilik Uretme Istasyonu Miidiirliigii
ziyaret edilerek, zeytinin {iretim siireci tiim asamalariyla incelenmis ve yetkililerden bu

konuda detayl bilgi alinmustir.
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6. KOSTEM ZEYTINYAGI MUZESI

Inceleme gezisi kapsaminda "Diinyanin en biiyiik zeytinyagi miizesi" kompleksi
olarak bilinen “Kostem Zeytinyagi Miizesi” ziyaret edilmistir. Izmir'in Urla ilgesinde
yer almakta olan miize Ortopedi Uzmani Dog. Dr. Levent Kostem ve esi Giiler Kostem

tarafindan yillar sliren ugras sonucunda kurulmustur.

Miize, iilkemizde bugiine kadar kurulmus olan tiim zeytin ezme sistemlerinin 1/1
Olgekte miize i¢inde yer almasini saglamayr amaglamistir. Bu kapsamda planlama

caligmalar1 yapilmig ve bu plan dogrultusunda miize olusturulma ¢abalar1 stirmiistiir.

Fotograf 16: Kostem Zeytinyag Miizesi - 1

Miize 20 bin metrekare toplam alan i¢inde 5 bin 650 metrekare kapali alana
sahiptir. Miize igerisinde antik ¢aglardan gliniimiize zeytin ve zeytinyag liretimi birebir
Olcide ve Ornekleri ile sergilenmektedir. Bahgesinin peyzaji diizenlenirken bir
arberetum olusturma mantig1 iginde bolgede ve yerel toprakta yetistirilebilen tim agag
tiirleri miize bahgesine dikilerek 500 iizerinde agac¢ dikimi yapilmistir. Miizenin arka
bahgesinde zeytin agaci koleksiyonu olusturulmus, 6zellikle Ege bolgesi zeytin tiirleri

ile dikimi yapilan diger Anadolu zeytinciligi tiirleri de bu koleksiyonda toplanmastir.

Miizede ayni zamanda egitim ve Ogrenme fonksiyonunun On plana g¢ikmasini
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saglayacak bir sistematigin kurulmasi ¢abalanmistir. Miize ayni zamanda bir egitim

merkezi olarak kurgulanmustir.

Fotograf 17: Kostem Zeytinyag Miizesi - 2

Miize ayn1 zamanda igerisinde asagidaki boliimleri barindirmaktadir;

YV V V V V V VYV V V V V V V

Zeytinyag1 Teknoloji Miizesi

Zeytin, Zeytinyagi Kiiltiirii Bilgilendirme Boliimleri
Sabun, Hijyen Ve Temizlik Miizesi

Cesitli Biiytikliikte 4 Adet Toplant1 Salonu

Modern Zeytinyagi Fabrikasi

Modern Zeytinyagi Deposu

Ahsap Ve Seramik Atolyeleri

Cocuk Oyun Ve Beceri Salonlar1

Kostem Organik Zeytin Ciftligi Uriinleri Satis Diikkan1
Restoran

Cocuklar Igin Tarim Egitimi Bahgesi

Butik Dinlenme Evi

Zeytin Koleksiyon Bahgesi
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7.

OZEL ZEYTIN, ZEYTINYAGI VE SABUN ISLETMELERIi

Inceleme gezisi kapsaminda, Manisa ve Balikesir’de bulunan ve zeytin, zeytinyag,

sabun {iretimi yapan 6rnek isletmeler ziyaret edilmistir.

7.1.  ONCU ZEYTINCILIK - MANISA / AKHIiSAR

Salca iiretimini siirdiiren firma, 2016 yilinda ONCU markasiyla Manisa, Akhisar'da
zeytin Uretimine baslamigtir. 60.000 m2 alanda kurulu tiretim tesisi yillik 20.000 ton

zeytin iiretim kapasitesine sahiptir.

Hasat zamani {reticilerden toplanan zeytinler, 6n kontrol isleminden sonra
siniflandirilarak, fermentasyon i¢in salamura su ilave edilmis fiber tanklara
dokiilmektedir. Fermentasyon isleminin ilk asamasinda, anaerobik (oksijensiz) ortam
kosullarina uyum saglamasi ve kendine 6zgii tadina, kokusuna ve estetik goriiniimiine
kavusmasi i¢in tuz derecesini sabitleyerek, 6zel mineralli granit taslarla baski altina

alinmaktadir.

Fotograf 18: Oncii Zeytincilik Salamura Tanklar

Olgunlasan zeytinler, mevsim ve ortam sicakliklart dikkate alinarak 1 ila 5 giin

arasinda dinlenmeye birakilmaktadir. Dinlenmis mahsul kontrollii bir sekilde
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boyutlarina ayrildiktan sonra herhangi bir kimyasal madde kullanilmadan 8 - 18 ay

boyunca dogal fermente bekletme yontemleriyle olgunlastirip hazir hale getirilmektedir.

Fotograf 19: Oncii Zeytincilik Zeytin Isleme Alam

Fermente siirecini tamamlayan zeytinler ilk suyunun akitilmasi, piskiirtme ve
daldirma olmak iizere 3 farkli yikama isleminden gecirilmektedir. Yikanan zeytinler,

otomatik yaglama ve tart1 sistemleriyle el degmeden paketlenmektedir.

Fotograf 20: Oncii Zeytincilik Firma Ziyareti

Gerek dogal fermente yontemleri kullanmasi, gerek kimyasal madde
kullanilmamasi, gerekse hijyenik bir ortamda tiretim ve paketleme yapilmasi sebebi ile

Oncii Zeytin isletmesi 6rnek bir zeytin iiretim tesisi olarak degerlendirilmistir.
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7.2  NERMIN HANIM ZEYTINLIiGi - HAVRAN / BALIKESIR

Kurumsal meslek hayatina son vererek zeytincilige baslayan Nermin Gelbal
Gokduman, 2012 yilinda Altinoluk - Avcilar kdylinde 52 doniim tizerinde 800 agacla
basarili bir girisimcilik 6rnegi sergilemistir. Kazdagi eteklerinde Altinoluk, Avcilar,
Giire, Camlibel, Kizilkegili, Indnii, Biiyiikdere, Kalabak, Dereli, Ayvalik Murateli
koyleri yamaglarinda bulunan bahgelerden toplam 2.250 doniim iizerinde 29.000 adet

asirlik zeytin agaclari ile tiretime devam etmektedir.
| ‘ [
L !

Fotograf 21: Nermin Hamim Zeytinligi Uriinleri

Soguk sikim iiretim yapilan zeytinyaglari Ovilo ve Nermin Hanim Zeytinligi

markalar ile ulusal ve uluslararasi ¢ok sayida 6diil kazanmistir.
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Fotograf 22: Nermin Hamim Zeytinligi Odiillii Zeytinyag

Bahgeden son tiiketiciye kadar her asamanin isletme kontrolii altinda olmasini
hedefleyen firma, 2019 yilinda butik zeytinyag: liretimi yapilan fabrikasini kurmustur.
Fabrika ile birlikte iiriinlerin satisginin da gergeklestigi Fabrika Sati Magazasi ve
Restaurant hayata gecmistir. Magazanin yani sira, iirlinler web sitesi iizerinden de

satilmaktadir.

Ulusal ve uluslararas1 bir¢ok ddiile sahip olan zeytinyaginin iiretim siireci, zeytinin
geleneksel yontemlerden farkli olarak Ekim ay1 baslarinda zeytinler heniiz yesil iken
erken hasadi ile baglamaktadir. Yere degmeden toplanan, delikli hava gegiren 20-25 kg
alan kasalara konulan zeytinler, bekletilmeden ayn1 giin icerisinde fabrikaya gotiiriilerek
stkima alimmaktadir. Cuvallar yerine kasalarda tasinarak zeytinin kizigmasinin

dolayisiyla yagda olumsuz tatlar olugsmasinin 6niine gegilmektedir.
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Fotograf 23: Nermin Hamim Zeytinligi Firma Ziyareti

Zeytinyaglar1 20 derecelerde hi¢ su ilave edilmeden 2 fazli sistemde soguk sikim
yontemiyle sikilir. Bu iiretim sekliyle saglik i¢in yararli olan vitaminler, fenolik

bilesenler en iist seviyede tutulur.

Zeytinyaglarinin 6n analizleri fabrikada yapilir ve ¢elik krom tanklarda, azot gazi
altinda saklamaya alinir. Krom tanklarin bulundugu alan ayrica iklimlendirme yapilarak

18-22 derecede tutulmaktadir.

Yaglarm kimyasal ve duyusal analizleri uluslararas1 akredite Ozel Gida Kontrol

Laboratuvarlarinda yapilir.

7.3  KORKUT YAG SABUN SANAYI - EDREMIT / BALIKESIR

Geleneksel yoOntemlerle =zeytinyagi sabunlar1 iireten firma, organik {iriin
sertifikasina sahip tek Tiirk zeytinyagl sabun firmasidir. Dogal malzemelerle iiretilen
ve Olivos markasiyla pazarlanan birbirinden farkli sivi, kalip, toz sabun ¢esitleri 40’dan
fazla iilkeye ihrag¢ edilmekte; ayn1 zamanda firmanin kendi web sitesi ve bircok online

aligveris sitesinden perakende olarak satilmaktadir.
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Fotograf 24: Korkut Yag Sabun Sanayi Uriinleri

Edremit’te faaliyetlerini siirdliren firmada iiretilen sabunlar, odun atesi ile 1sitilan
kazanlarda kaynatilarak ve el ile yogrularak iiretilmektedir. Uretimden paketlemeye tiim

stirecler el ile yapilmaktadir.

Fotograf 25: Korkut Yag Sabun Sanayi Uretim Alam
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Zeytinyag1 harmani ile dogal igerik kullanilarak hazirlanan karigimlar uluslararasi
standartlara gore test edilmektedir. Testlerden sonra, sabunlar atomizerden gegirilerek,
%17-22 rutubet oraninda kurutulup makarna halinde islemeye hazir hale getirilmektedir.
Soguk iiretim siirecinin aksine, sicak iiretim siireci ile ¢ok iyi harmanlanmis igeriklerle,
yiiksek performans saglayan sabunlar iiretilmektedir. Sicak iiretim siirecinde, igerik
sicaklia maruz kalmaktadir. Icerik, sabunlastirma siirecindeyken pisirilir, fazla su
buharlasir ve geriye kalan maddeler (zeytinyagi, botanik bitkiler ve esanslar) etkili bir

sekilde harmonize olur.

Bu siirecin ardindan, sabunlarin nem dengesi 6zel bir formiil ile hazirlanan
yumusama ve kurutma isleminden gecer. Sabunlar cips haline getirilir. Karigtirma
sirasinda, bitkisel dzler sabun cipslerine eklenir ve ardindan yogurma ve ezme yoluyla
islenir. Ardindan, sabunlar agirliklarina gore preslenir, sekillendirilir ve bir glin boyunca
raflarda bekletilir. Uygunluguna kanaat getirilen sabunlar, paketleme islemine alinir.

Diger siireclerde oldugu gibi kalite kontrol ve paketleme siireci de elle yapilmaktadir.
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8. TARIS BURHANIYE KOOPERATIFi

Taris Burhaniye Kooperatifi, heyetin ziyaret tarihinde pandemi kosullar1 ve
kisitlamalar sebebi ile ziyaret edilemediginden, S.S. Geng Isi Bilimsel Arastirma ve
Gelistirme Egitim Kooperatifi uzmanlar1 tarafindan miinferiden ziyaret edilmis ve

bulgular1 rapora eklenmistir.

Taris, kooperatifler birligi olarak markalagsma konusunda basarili uygulamalari ile
on plana cikmaktadir. Birlige bagli olan ilge bazli 30 kooperatif bulunmaktadir.
Canakkale, Balikesir, Izmir, Aydin, Manisa ve Mugla illerini kapsayan bir cografyada
bulunan bu kooperatifler, iirettikleri yagi ambalajlanmak iizere izmir’deki fabrikaya
gondermektedir. Birlige iiye olan kooperatifler arasinda 430 ton/giin zeytin sikma
kapasitesi, 905 ton depolama kapasitesi ve 1772 ortak sayisi ile en biiyliik kooperatif
Balikesir’in Burhaniye ilgesinde bulunan kooperatiftir. Burhaniye Taris Kooperatifi’nin

baslica uygulamalar1 su sekildedir:

° Hammadde kabuliinde yiiksek kaliteden yapilmis plastik  kasalar
kullanilmaktadir. Zeytinler, bekleme esnasinda bu kasalarda tutulmaktadir,
boylece zeytinde olusacak kizigsma engellenmektedir.

o Siirecin izlenebilirligi konusunda kullanilan detayli bir takip formu vardir.
Yag sikilmak iizere tesise getirilen her parti zeytin i¢in zeytin islem takip
formu (Bkz: Fotograf 30) olusturulmaktadir. Bu formda iiretici adi, zeytinin
hasat sekli, kasa sayisi, tesise gelis tarihi, sikim igleminin yapildigi makinenin

kodu, son iiriin olan yagin asidi ve miktar1 gibi bir¢ok bilgi yer almaktadir.

o Ayrica her gelen zeytinden bir miktar sahit numune (Bkz: Fotograf 28)
alinarak, herhangi bir sorun olugmasi halinde analiz yapip dogrulama yapma
imkan1 bulunmaktadir. Tesis, ayrica ISO 22000:2005 kalite sistem sertifikasina
sahiptir.

° Ciftciler, dip zeytini ile agactan toplanan zeytini farkli ¢uval veya kasalarda
tesise getirmektedir. Karisik getirilen zeytinler, kalite standardina uygun
degilse kabul edilmemektedir. Dip zeytinin islenmesi i¢in ayr1 bir hat vardir.

Boylece, saglikli danelerden elde edilecek yagin kalitesi bozulmamaktadir.
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Kooperatif, uygun tasiriye (sikim) ticreti ile ¢ift¢inin yiikiinii hafifletmektedir.
2020 y1l1 tasiriye ticreti kooperatif ortagi i¢cin 200 TL/ton iken ortak olmayanlar
icin 220 TL/ton olarak belirlenmistir. Ozel sektdr isletmelere kiyasla daha

uygun fiyat politikas1 benimsenmektedir.

Zeytinin  yaga donlismesi islemi sirasinda kullanilan suyun sicakligi
23,4°C’dir. Bu sicaklik derecesi “soguk sikim” diye tabir edilen islemin
yapildiginin gostergesidir.

Tesiste, zeytinyagi liretim teknolojileri konusunda lider firmalardan biri olan
Italyan Amenduni firmasimin makineleri kullanilmaktadir.

Kooperatif, yiiksek kapasiteli paslanmaz gelik tanklar ile tiretilen yagi ortaklar
adina uygun kosullarda muhafaza etmektedir.

Dileyen kisiler, yagin1 alip kendi tiiketimi veya cevresine satmak iizere
degerlendirebilmektedir. Yagini kooperatife teslim edenlerin {riini ise
[zmir’deki birlige ait tesise gdnderilerek siselenip pazarlanmaktadir.

Yan iiriin olan pirina Yunanistan’in Midilli Adasi’na satilmaktadir.

Fotograf 27: Burhaniye Taris’e Ait Plastik Kasalar

33



Fotograf 29: Burhaniye Taris’e Ait Paslanmaz Celik Tanklar
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Fotograf 30: Burhaniye Taris Zeytin islem Takip Formu Ornegi
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9. SONUC

Izmir ve gevresinde yapilan inceleme gezisi, bdlgede zeytincilik alaninda yapilan
faaliyetleri anlayip, Gaziantep zeytincilik sektorii ile karsilastirmali bir analiz
yapilmasini hedeflemistir. Izmir’deki Zeytincilik Arastirma Enstitiisii Miidiirliigii; uzun
yillara dayanan bilgi birikimi, uzman kadrosu, genis altyap1 ve teghizat imkani ve
uluslararas1 6l¢ekte temsiliyet giiciiyle sadece bolge 6zelinde degil, iilke genelinde 6n
plana ¢ikan bir kamu kurumu olma 6zelligine sahiptir. Kurumun ulusal c¢apta arastirma
ve egitim faaliyetleri yapma imkan1 olmakla birlikte, mesafe avantajindan 6tiirii izmir ve
cevresinin bu kurumdan diger bolgelere nazaran daha ¢ok yararlandigim1 sdylemek
miimkiindiir. 2013 yilinda kurulan Hatay Zeytincilik Arastirma Enstitilisti, Gilineydogu

Anadolu Bdlgesi i¢in ayni misyonu listlenmektedir.

[zmir gevresinde zeytin ve zeytinyag: iiretimi yapan Godence Tarmmsal Kalkinma
Kooperatifi ve Burhaniye Taris Kooperatifi de iyi ornekler olarak ziyaret edilmistir.
Gaziantep’te su an zeytin lizerine faaliyet gosteren bir kooperatif olmamasindan otiirii
bire bir karsilastirma yapmak yerinde olmayacaktir. Fakat genel gercevesiyle bir
karsilagtirma yapmak gerekirse, Izmir Bolgesi zeytincilik sektoriinde Gaziantep’e

kiyasla daha bilingli ve yenilige acik bir bolge olarak 6ne ¢ikmaktadir.

Orgiitlenme y®niiyle ele alindiginda, Izmir ve gevresinde bu konuda uzun yillardir
kooperatif¢iligin etkin bir sekilde uygulanir olmasindan otlirii bolge ¢iftgisinin
kooperatiflere kars1 giiven duygusunun yiiksek oldugu gozlemlenmistir. Kooperatiflerin
de ortaklar1 ¢ikarina faaliyet yiirlitmesinden otiirii, karsilikli giiven ve ticari mekanizma
saglanmis olarak goriinmektedir. Gaziantep’te ise; kooperatif¢ilige karsi sliphe ve
onyargl olmakla birlikte, neredeyse goriisme yapilan tiim ¢ift¢ilerin kooperatiflesme

konusunda istekli oldugu gozlemlenmistir.

Ege Bolgesi’nde belirli bolgelerde zeytin ana tarim iiriinii olmasindan 6tiirti birgok
ailede ekonomik anlamda 6nemli bir yer tutmaktadir. Ziyaret edilen iki Ornekte de
kaliteli zeytin lretmek ic¢in ihtiya¢ olan temel faaliyetlerin yapildigr gorilmiistiir.
Zeytinin toplandig1 giin tesise getirilmesi, dip zeytinin ayr1 toplanmasi ve islenmesi,
kasalarda bekletilmesi, diisiik sicaklikta islem gormesi, paslanmaz celik tanklarda
muhafaza edilmesi, ¢ikan yagin laboratuvarda analiz edilip kalite 6lglimiiniin yapilmasi
vb. faaliyetleri uygulayan bu iki kooperatif iiriinleri siseleyerek markali bir sekilde

satmaktadir. Gaziantep’te ise kaliteli iiriin iiretmek icin ihtiya¢ duyulan yukarida soz
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edilen temel faaliyetlerin birgogunda aksaklik oldugu gézlemlenmistir.

Gaziantep’te zeytinler hasat edildikten 2-3 giin sonra sikim tesisine getirilmekte
iken Ege Bolgesi’nde ayni giin sikim islemi yapilmaktadir. Kaliteyi ciddi oranda
bozmaya sebep olan dip zeytinler, Gaziantep’te agactan toplanan saglikli zeytinlerle bir
arada islenmekte iken Ege Bolgesi’nde ayri toplanip tesislerde de ayri bir hatta islem
gormektedir. Gaziantep genelinde zeytinin toplanmasi ve depolanmasi asamalarinda
herhangi bir kasa kullanim1 yoktur. Onun yerine zeytin danesinin zarar gormesine sebep
olan ve beklemesi halinde kizigmaya neden olan ¢uvallar kullanilmaktadir. Zeytin igleme
sirasinda kullanilan su sicakligi Ege Bolgesi’nde 23-28°C araliginda iken, Gaziantep’te
yapilan ziyaretlerde minimum su sicakligt 38°C olarak goriilmiistiir. Gaziantep’te
paslanmaz celik tanklarda depolama uygulamasi belirli tesislere, sinirli bir miktar ile
yapilmaktadir. Ege Bolgesi’nde oldugu gibi yiiksek depolama kapasitesi olan tanklar
mevcut degildir. Onun yerine ¢iftci, sitkim islemini takiben yagmi tenekelere koydurup

eve gotiirmekte ve kendi imkanlar1 dahilinde saklamaktadir.

Ege Bolgesi'nden yapilan incelemede, ziyaret edilen tesislerin iyi {iiretim
uygulamalar1 ve gida giivenligi agisindan gerekli olan ISO 22000 veya muadili kalite ve
hijyen sertifikalarina sahip oldugu ve bunu da etkin olarak uyguladigi gériilmistiir. Bu
sistemlerin gerekliliklerinden biri olan izlenebilirlik de etkin olarak uygulanmaktadir.
Hammadde kabulii sirasinda zeytin iglem takip formu ile gelen zeytinin sahibinin adi,
silkim sekli, miktari, gelis tarihi, parti numarasi, hangi makinede islendigi, ¢ikan yagin
asitlik derecesi ve miktar1 ve buna benzer bilgiler kayit altina alinmaktadir. Ayni
zamanda, sikim isleminden 6nce her partiden bir miktar zeytin alinip, mal sahibi ile tesis
arasinda gelisebilecek olasi bir anlasmazlik durumunda analiz edilmek {izere sahit
numune olarak bir siire saklanmaktadir. Gaziantep’te ise bu tiir bir sertifikasyona sahip
tesis yoktur. Ziyaret edilen tesislerde, ¢cok daha sade bir form ile mal kabuli

yapilmaktadir. Etkin bir izlenebilirlik yiiriitilmemektedir.

Zeytincilik sektoriinde basariya ulagsmada, kalite ile birlikte kilit rol oynayan bir
diger unsur olan markalagsma konusunda Ege Bolgesi’nde bir¢ok basarili 6rnek bulmak
miimkiindiir. Ziyaret edilen iki kooperatif de, iirettikleri {irtinleri kalitesine gore
siiflandirarak iirlinde ve fiyatta farklilagsma yaratip etkin bir pazarlama yapmaktadir.
Organik tiretim, cografi isaret, yerellik, erken hasat, soguk sikim, natiirel sizma gibi

saglik yoniinden pozitif algi olusturan ve tiiketici tarafindan tercih edilen unsurlari,
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pazarlama araci olarak kullanmaktadir. Gaziantep’te ise markalasma neredeyse hig
baslamamistir. Uriinler ¢ogunlukla tenekede satilirken ¢ok az {iriin siselenmektedir.
Organik iiretim potansiyeli Ege Bolgesi’ne kiyasla daha yiiksek olmasina ragmen
organik zeytinyag: iiretimi yoktur. Ornegin Nizip Yaghk cesidi icin cografi isaret
olmasina ragmen bunu iiriinde saglayip etiketinde kullanan herhangi bir iiretici yoktur.
Bunlarda da 6te, daha biiyiik ve temel bir sorun olarak iiretilen {iriinlerin ¢ogu “natiirel
birinci smif” kategorisindedir. Ege Bolgesi’nde yapilan ziyaretlerde ise neredeyse
tamamen “natiirel s1izma” kategorisinde iiriin ¢ikmaktadir. Bu durum, Gaziantep’in hem
ulusal hem de uluslararasi alanda yiiksek kaliteli tirlinlerle rekabet edebilmesine engel

olacak temel gostergelerden biridir.

Gaziantep ve Izmir bolgelerinde yapilan tesis ziyaretlerinde karsilagilan temel
farkliliklar1 bu sekilde 6zetlemek miimkiindiir. Gaziantep; zeytincilik konusunda yiiksek
potansiyele sahip yonleri ile 6ne ¢ikmakla birlikte, uygulamada yapilan hatalar ytiziinden
bu potansiyeli verimli kullanamamaktadir ve rekabette cok geride bir pozisyonda
konumlanmustir. Izmir ve gevresindeki iyi &rnekler, Gaziantep igin drnek uygulama
olarak degerlendirilmeli; bolgeler arasi siki iletisim ile bilgi alisverisi saglanmalidir. Iki
bolge arasindaki cografi ve beseri farklar da gz oniinde bulundurularak, Gaziantep igin

strdiirtilebilirlik yoniiyle en uygun model planlanip ivedilikle uygulamaya gecilmelidir.
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